Bibite

Getranke

Aperitifs
5 cl Sandemann Fino dry, Amor dry 4,00
5 cl Royal esm. Founders 4,00
0,10 ¢l Kir 4,50
0,10 ¢l Pernod 4,50
0,20 ¢l Campari - Orangensaft 6,00
0,10 cl Kir Royal Prosecco 8,00
Likore
4 cl Amaretto 4,50
4 cl Amaretto, hei3 mit Sahne 4,40
4 cl Bailey’s Irish Cream 5,50
4 c Tia Maria 5,50
4 cl Grand Marnier 5,50
4 cl Cointreau 5,50
4 cl Southern Comfort 5,50
4 cl Drambuie 5,50
Cognac
4 cl Courvoisier - Hennessy - Remy 9,00
4 cl Martell Golden Bleu 11,50
4 cl Martell VSOP 11,50
4 cl Hine 12,00
4 cl Remy XO 12,00
Whisky
4 cl Ballantines 10,00
4 cl J.e.B. 10,00
4 cl Four Roses 10,00
4 cl Jonny Walker Black Label 12,00
4 cl Jack Daniels 12,00
4 cl Dimple 12,00
4 cl Chivas 12,00
4 cl Malt Glenfiddich 12,00
Grappa
4 cl Grappa Casa 4,50
4 cl Nardini - Da Ponte 7,00
4 cl Nonnino 12,00

alle Preise in Euro



Bibite Getranke

Biere
0,201 Rhenania Alt 1,70
0,201 Krombacher Pils 1,90
0,331 Wirich’s Light 3,50
0,501 Weizenbier 3,80
0,50 GroBes Bier - Alt oder Pils 4,70
Tafelwein
0,201 Chianti (Toskana) 3,80
0,201 Rose (Toskana) 3,80
0,201 Soave (Venetien) 3,80
0,201 Pinot (Friaul) 3,80
Alkoholfreie Getrdanke
0,251 San Pellegrino 2,50
0,301 Kinley’s Wasser 2,50
0,301 Apfelsaft, Orangensaft 2,50
0,301 Coca Cola !, Fanta, Sprite 2,50
0,30 Bitter Lemon 2, Tonic Water 2 2,50
0,301 Ginger Ale 2,50
1,001 San Pellegrino (Flasche) 6,00

Heif3e Getranke

1 Tasse Kaffee 2,00
1 Cappuccino 2,50
1 Espresso 1,80
1 Glas Tee 2,00
1 Glas Tee mit 4 cl Rum 4,50
1 Glas Grog mit 4 cl Rum, 4,50
1 Irish Coffee 7,00
Magenbitter
4 cl Averna 4,50
4 cl Fernet Branca - Menta 3 4,50
4 cl Ramazotti 4,50
4 cl Cynar 4,50

1 coffeinhaltig, 2 chininhaltig, 3 mit Farbstoff

alle Preise in Euro



Insalata Salate

Mista Gemischter Salat mit p-i'kantem

Dressing oder Essig €t Ol 4,50
Pomodoro Tomatensalat mit Zwiebeln 4,50
Portobello Thunfisch, Schafskise, Bohnen 8,50
Nizza Thunfisch, Sardellen, Ei mit )

pikantem Dressing oder Essig & Ol 8,50
Montanara Parmesan, Mozzarella 8,50
Petto d’Anatra Entenbrust, Balsamessig 9,50
Bella Napoli Crevetten®, Zitronenolessig 9,50
Primavera Frischer Salm, Zitronendlsauce 9,50
Confetti Frischer Salm, Crevetten!, 2 Gambas? 11,00
Minestre Suppen
Zuppa di Pomodoro Tomatensuppe 4,00
Crema di Porcini Steinpilzcremesuppe 5,50
Minestrone Gemiisesuppe 5,00
Zuppa di Pesce Fischsuppe 6,50

1 E202/212, 2 Riesengarnelen

alle Preise in Euro



Antipasti Vorspeisen
Caprese Mozzarella mit Tomaten 7,50
Lumache Confetti Schnecken mit Tomaten,

Knoblauch, Cognacsauce 7,50
Rucola Parmigiano Rucola mit Parmesan und Tomaten 8,50
Rucola Mozzarella Rucola mit Mozzarella und Tomaten 9,00

Vitello Caprese
Carpaccio di Salmone
Tartar di Salmone
Vitello Tonnato

Insalata di Pesce

1/2 Vitello Tonnato & 1/2 Mozzarella 11,00

Carpaccio vom frischen Lachs
Lachstartar
Kalbfleisch in Thunfischsauce

Fischsalat®

Carpaccio di Pesce Spada Schwertfischcarpaccio, FluBkrebse

Carpaccio Tonno

Carpaccio Thunfisch und Crevetten

Rucola mit Pfifferlingen oder Steinpilze (gebraten)

Gamberetti-Cocktail
Carpaccio Sedano
Carpaccio mostarda
Rucola parma
Carpaccio parmigiano
Prosciutto melone

Bresaola Rucola

Carpaccio Rucola

Carpaccio Salmone

Antipasto Casa

Crevettencocktail
Rindfleischscheiben mit Sellerie
Rindfleischscheiben mit Senfsauce
Rucola, Parmaschinken, Mozzarella
Rindfleischscheiben mit Parmesan
Parmaschinken mit Melone

Luftgetrocknetes Rindfleisch
mit NuB3salat

Rindfleischscheiben mit
Rucola, Parmesan

Carpaccio vom Lachs mit Crevetten

Carpacccio, Bresaola, Gambas,
Parmaschinken auf Rucola-Salat

9,50
8,50
12,50
9,00
12,50
12,50
11,00
9,50
11,00
11,00
11,00
11,00

12,00

13,50

13,50

12,50

15,50

1 E 202/212

alle Preise in Euro



Pasta

Nudeln

Spaghetti Casa

Spaghetti Aglio
Olio Peperoncino

Spaghetti Frutti
di Mare

Spaghetti Gambas

Spaghetti Bresaola

Linguini Aragosta

Taglionini Confetti

Pennette Arrabiata

Spaghetti, Filetspitzen, Erbsen, Knoblauch,

Zwiebeln, Tomatensauce

Spaghetti mit Knoblauch,
Peperoncino, Crevetten* (scharf)

Spaghetti mit verschiedenen
Fischsorten

Spaghetti, 3 Garnelen**, Zwiebeln,
Knoblauch, Tomatensauce

Spaghetti, Pfifferlinge, Rucola,
Knoblauch, luftgetrocknetes
Rindfleisch, Sahne

Diinne Bandnudeln mit
Hummer und Sauce

9,50

9,50

11,00

11,00

12,50

16,50

Filetspitzen, Curry, Crevetten, Sahnesauce 11,00

Rohrennudeln mit Tomatensauce,
Basilikum, Peperoncino (scharf)

Pennette al Salmone Rohrennudeln, Salm, Cognacsauce

9,00

11,00

Pennette alla Wodka Rohrennudeln, Wodka, Speck, Sahnesauce 10,50

Tagliatelle Porcini

Pappardelle alla
Crema di Tartufo

Bandnudeln mit Steinpilzen, Knoblauch,

Zwiebeln, Sahnesauce

Breite Nudeln mit Filetspitzen
Pfifferlingen in Triiffelcreme

13,50

14,50

alle Preise in Euro



Pasta Fresca Frische Nudeln

Bis Pasta dello Chef Zwei verschiedene Nudelsorten 10,50
Tris Pasta fantasia Drei verschiedene Nudelsorten 12,00
Tortellini Pasticciati Schinken-Sahnesauce 8,50
Fiorelli Tartufo Getriiffelte Sauce 11,50
Tortelloni Nonna Kase-Sahnesauce 11,00

Panzerotti Spinaci Nudeltaschen mit Spinatfiillung,
Sahnesauce 10,50

Schiaffoni Mozzarella
Butter und Salbei, Basilico 11,00

Panzerotti Porcini Nudeltaschen mit Steinpilzfiillung,
Safran, Sahnesauce 12,50

Gnocchi Gorgonzola KartoffelkloBchen mit Gorgonzola

und Mozzarella oder Walniissen 9,50
Risotto Reis
Risotto di Mare Reis mit verschiedenen Fischsorten 12,50
Risotto Porcini Reis mit Steinpilzen 13,50

alle Preise in Euro



Carne

Fleisch

Scaloppina Milanese Kalbsschnitzel nach Maildnder Art

Scaloppina Limone Kalbsschnitzel mit Zitronensauce

Scaloppina MozzarellaKalbsschnitzel mit Mozzarella,
Tomatensauce

Scaloppina Pizzaiola Kalbsschnitzel mit Kapern, Oliven,
Origano, Knoblauch, Tomatensauce

Agnello Scottadito = Lammkotelett, gegrillt, Thymian

Agnello alla Erbe Lammecarrée mit Rosmarin,
Salbei, Knoblauch

Agnello al Miele Lammcarrée mit Honig-
e Mandorle und Mandelsauce

16,50

16,00

18,50

18,50

24,50

24,50

24,50

Petto d’Anatra Pepe Entenbrust mit rosa und griinem Pfeffer 16,50

Petto all’Arancia Entenbrust in Orangensauce

Alle Speisen mit drei Beilagen

16,50

alle Preise in Euro



Carne Fleisch

Involtini Siciliani  Gefiillte Kalbsrollen (Kidse-Schinken-Fiillung),
Tomatensauce, Spaghetti-Beilage 18,50

Involtini Campagnola Gefiillte Kalbsrollen (Spinat-Kése-Fiillung),

Kisesauce, Spaghetti-Beilage 18,50
Bistecca Ponte Rumpsteak mit Spinat, Knoblauch,

Champignons, Kise - iiberbacken 19,50
Paillard Paillard vom Rinderfilet

mit Rucola 18,50

Filetto Gorgonzola Filet mit Gorgonzola,
Sahnesauce, Gnocchi 23,00

Filetto Parmigiano Filet mit Auberginen,
Tomaten, Kisesauce 23,00

Filetto Cacciatora  Filet in Rotwein- und
Marsalasauce 23,00

Filetto Trevisana Filet mit Radicchio, Pinienkernen,
Senf-Cognac-Sahensauce 24,50

Filetto Confetti Filet mit Champignons, griinem
Pfeffer, Cognac-Knoblauch-Sahnesauce 26,50

Filetto Porcini Filet mit Steinpilzen, Knoblauch,
Cognac-Sahne-Zwiebel-Rosmarinsauce 28,50

Alle Speisen mit drei Beilagen

alle Preise in Euro



Pesce Fisch

Salmone Primavera Lachs, Zucchini, Crevetten,
Cognac, Sahnesauce 16,50

Salmone Pommery Lachs mit Champagner,
Pommery-Senf, Kriutern 16,50

Salmone di AragostalLachs mit Hummer-
Cognac-Sauce 20,50

Lotte Griglia Gegrillter Seeteufel, Zitronensauce 20,50

Lotte ,Mar Bello“ Seeteufel mit Knoblauch,
Tomaten, Rosmarin, Weinsauce 20,50

Lotte Escalop ThymoSeeteufel mit Thymian,
Cognac-Sahnesauce 20,50

Sogliole Griglia Gegrillte Seezunge
N.G.

Sogliole Ripiene Gefiilltes Seezungenfilet mit
Lachs auf Spinat,
Champagner-Rahmsauce
N.G .

Gamberoni Griglia Gegrillte Riesengarnelen mit Knoblauch 28,00

Alle Speisen mit drei Beilagen

oder Salat

alle Preise in Euro



alle Preise in Euro



